- Erasmus+
Il CONDITION D’ACCES

En Seconde : Apres 1a 3¢ générale, la 3¢ Prépa Pro ou la 3¢ E.A. ou un
CAPA SAPVER, un CAP.

En Premiére : Aprés une Seconde Pro TCVA, une Seconde GT, un CAP
ou un CAPA dans le domaine de la vente.

Il OBJECTIFS DE LA FORMATION

Ce diplome forme des techniciens exercant un rdle de conseil
aupres de la clientéle en matiere de produits alimentaires, vin et
spiritueux. [l assure, en face a face ou a distance, le conseil, la vente
et la fidélisation du client, ainsi que le bon fonctionnement des
espaces de vente et de stockage. Ses conseils doivent étre spécifiques
et adaptés aux clients. Il développe également des compétences en
matiere de réglementation commerciale, applique des normes en
vigueur en matiére d’hygiéne et de sécurité tout en respectant les
stratégies et enjeux du point de vente.

Il MISSIONS PRINCIPALES

Réception de produits alimentaires, vins et spiritueux ;
Gestion des rayons (organisation, merchandising, facing) ;
Mise en vente des produits alimentaires frais ou périssables dans
le respect des normes d'hygiene et de sécurite ;
Vente et conseil aux clients sur les différents espaces de vente ;
Mise en place d'opérations promotionnelles ;
Suivi clients (SAV).
B DEBOUCHES ET ORIENTATION
Ce baccalauréat forme des employés, commerciaux spécialisés,
autonomes et polyvalents tels que : Conseiller-vendeur ; Epicier /
épiciere ; Adjoint-chef de rayon ou produits.
Une poursuite d'études est bien stir possible, en particulier en BTSA
Technico-commercial Produits Alimentaires et Boissons (diplome
préparé dans notre lycée).
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PROGRAMME : ACTIVITES COMPLEMENTAIRES

A LA FORMATION :

EXAMEN :

EIE :
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